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LA CARTE

Réservation et organisation groupe :
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À L'APÉRO
Pot de rillettes de canard • 12€

Belle tranche de terrine de campagne maison • 12€
Tartine de saumon gravlax et fromage frais aux herbes • 12€

Assiette de charcuterie festive • 20€

LES ENTRÉES
Gravlax de saumon, crème fermière aux herbes et pain de campagne • 16€

Œuf parfait, poêlée de champignons de saison et Cebo Iberico • 16€
Foie gras mi-cuit, figue rôtie au miel et pain de campagne toasté • 18€

Huîtres par 6 / 9 / 12 • 2€ par cailloux
Œufs mimosa à la tartufata • 8€

Burrata (50g) et pappa de tomates • 12€

LES PLATS
Côte de cochon fermier Argoat**, purée de pommes de terre, 

champignons de saison, et jus de cochon • 29€
Joue de bœuf*, braisée façon Bourguignonne, carottes fanes 

et purée de pommes de terre • 28€
Suprême de volaille** pattes noires, purée de pommes de terre et 

champignons de saison rôtis • 26€
Belle noix d’entrecôte 250g (Argentine), frites maison • 36€

Saumon à l’oseille, mafaldes • 25€
Mafaldes à la tartufata, burrata (50g) et truffe fraîche d’été • 28€

Bowl frais de thon mi-cuit, avocat, chou rouge mariné, concombre et tomates  • 26€

À PARTAGER
Épaule d'agneau* confite • 70€ le kilo

Belle côte de bœuf Simmental • 85€ le kilo

LES SIDES • 6€
Frites maison • Cassolette de champignons • Mafaldes

Purée de pommes de terre • Salade et crudités • Carottes fanes

LES DESSERTS • 10€
Assiettes de fromages affinés (fromager Bleu Crème) • Crème brûlée à la vanille • Paris-Brest

• Mousse au chocolat maison • Salade de fruits frais de saison •
Riz au lait onctueux, caramel et sarrasin

*origine France
** origine Bretonne

L A  C A R T E  D U  C H E F
Cuisine de Saison & Conviviale



LES VINS ROUGES 
Domaine Henri Bourgeois “Grande Réserve” (2023) - AOP Sancerre 
Château de La Grille (2022) - AOP Chinon
Domaine Louis Jadot “Clos du Roy” (2023) - AOP Marsannay
Louis Jadot “Couvent des Jacobins” (2023) - AOP Bourgogne
Ludovic Pierrot “Clos Genêt” (2023) - AOP Santenay 1er Cru
Olivier Leflaive (2022) - AOP Aloxe-Corton
Domaine Foillard (2023) - AOP Morgon
Domaine des Pierrots (2023) - AOP Saint Joseph 
Domaine Santa Duc (2022) - AOP Châteauneuf-du-Pape
Jean-Luc Jamet “Terrasses” (2020) - AOP Côte-Rôtie  
Combes Calcaires (2025) - IGP Pays d’Hérault 
Domaine des Hortasses (2024) - AOP Pic Saint-Loup 
Daumas-Gassac (2021) - IGP Saint-Guilhem-du-Désert
Baron de Boutisse (2019) - AOP Saint-Emilion Grand Cru 
Château Martet “ Réserve de Famille” (2021) - AOP Côtes de Bordeaux
Roc de Cambes (2021) - AOP Côtes de Bourg  
Château Dauzac (2018) - AOP Margaux

LES VINS BLANCS
Famille Bourgeois “Le Petit Bourgeois Sauvignon” (2025) - Vin de France
Domaine Clo “La Haute Cerisaie” (2023) - AOP Saumur 
Domaine Henri Bourgeois “Grande Réserve” (2024) - AOP Sancerre
Louis Jadot “Grange Magnien” (2024) - AOP Mâcon-Villages 
Domaine d’Elise (2024) - AOP Petit Chablis
Domaine Aline Beauné (2024) - AOP Montagny
Olivier Leflaive “En Remilly” (2023) - AOP Saint-Aubin 1er Cru 
Domaine Bouzereau-Gruère et Filles (2023) - AOP Meursault  
Louis Jadot “Bouzeron” (2023) - AOP Bouzeron
Domaine des Pierrots “L’esprit de Mamy” (2024) - AOP Saint-Joseph
Combes Calcaires (2025) - IGP Pays d’Hérault
Daumas-Gassac (2021) - IGP Saint-Guilhem-du-Désert

LES VINS ROSÉS
Château Sainte Marguerite “Symphonie” - AOP Côtes de Provence Cru Classé
Costa Serena - IGP Île de Beauté au verre

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

L A  C A R T E  D E S  V I N S
Sélection spéciale Open Blot Rennes

9€

6€

11€

7€

9€

6€

6€

Ve r r e
1 2 , 5  c l
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L A  C A R T E  D E S  V I N S
Sélection spéciale Open Blot Rennes

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

LES BULLES
Taittinger "Brut Réserve" - AOP Champagne

Comtes de Champagne Grands Crus Vintage - AOP Champagne

LES MAGNUMS
Combes Calcaires (2025) - IGP Pays d’Hérault 

Olivier LeFlaive “Les Sétilles” (2023) - AOP Bourgogne

Ludovic Pierrot “Clos Genêt” (2022) - AOP Santenay 1er Cru

Domaine des Pierrots (2022) - AOP Saint-Joseph

Les Creisses (2024) - IGP Pays d’OC - Rouge

Château Martet “Réserve de Famille” (2021) - AOP Côtes de Bordeaux

Château Dauzac (2018) - AOP Margaux 

LES GRANDS VINS
Olivier LeFlaive (2020) - AOP Corton-Charlemagne Grand Cru

Domaine Jacques Prieur (2017) - AOP Clos Vougeot Grand Cru

Château de Beaucastel (2016) - AOP Châteauneuf-du-Pape

Château Tertre Roteboeuf (2017) - AOP Saint-Emilion

B o u t e i l l e
7 5  c l

Ve r r e
1 2 , 5 c l

92€

240€

70€

120€

136€

104€

116€

180€

180€

430€

270€

198€

398€

15€

B o u t e i l l e
1 5 0  c l

B o u t e i l l e
7 5  c l



C O C K T A I L S
Spritz
Cinzano aperitivo, Prosecco, soda

Lillet Schweppes
Lillet Rosé, Schweppes

Mojito
Rhum Havana, menthe, citron
vert, soda, sucre de canne

Americano
Cinzano, Campari, soda

Spritz Italicus
Italicus, Prosecco, Soda

Moscow Mule
Vodka, citron vert, ginger beer

12€

12€

12€

 

12€

12€

12€

A P É R I T I F S
Cinzano Blanc ou Rouge
Redbreast 4cl
Glenlivet 4cl
Ricard 2cl
Kir pêche ou cassis
Kir pétillant pêche ou cassis
Champagne Taittinger Brut 12,5 cl

8€
12€
12€
4€

4.5€
7.5€

14.5€D I G E S T I F S
Cognac VSOP Jouffe 4cl
Calvados VSOP Faucheur 4cl
Menthe verte Armin 6cl
Menthe Pastille 6cl
Rhum XO Bumbu 4cl
Bumbu Cream 6cl

12€
10€
9€
9€

10€
12€

B I È R E S  B O U T E I L L E
Dremmwell 0.0° 33cl
Britt Blanche 33cl

5€
6.5€

L A  C A R T E  D E S  B O I S S O N S
Une sélection rafraichissante

B I È R E S  P R E S S I O N
Britt Fresh
Sant Erwann IPA

5€
6€

2 5  c l

7.5€
8€

9.5€
10€

3 3  c l 5 0  c l
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

L A  C A R T E  D E S  B O I S S O N S
Une sélection rafraichissante et réconfortante

S O F T S
Plancoët fines bulles 50cl
Plancoët plate 50cl
Plancoët fines bulles 1L
Plancoët plate 1L
Plancoët intense 33cl
Coca-Cola 33cl
Coca-Cola Zéro 33cl
Fuzetea 25cl
Diabolo 33cl
Menthe, grenadine, pêche, citron
Jus Granini 25cl
Orange, pomme, tomate, abricot

4.5€
4.5€

6€
6€
4€
5€
5€
5€
5€

5€

B O I S S O N S  C H A U D E S
Espresso
Allongé
Double espresso
Café crème
Déca
Thé infusion - Sélection Richard
Irish Coffee 

2€
2€

3.9€
2.2€
2.2€
3.8€
10€

LE  B ISTROT DU

BPPP
P I A N O  B L A N

C



ENTRÉES
Terrine de campagne maison

Oeufs mimosa

Tartare de saumon aux agrumes

Riz au lait caramel et sarrasin

Salade de fruits frais

Mousse au chocolat

DESSERTS

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI

Brunch buffet

39€

Couscous 

party

26€

+ carte du

restaurant

PLATS

Traditionnelle

blanquette de

veau, riz pilaf

Pêche du jour,

légumes confits

Niçois, sauce

vierge aux olives

Cuisse de canard

confite, pommes

de terre

Salardaises

Pêche du jour, riz

pilaf et beurre

blanc citron

Coq au vin,

mafaldes

Pêche du jour,

écrasé de

pommes de terre,

sauce citron aneth

Poitrine de porc

confite, pommes

de terre en robe

des champs,

crème ciboulette

Pêche du jour,

taboulé, yahourt à

la menthe

Echine de porc

rôtie à la crème

de champignons

et écrasé de de

pommes de terre

Pêche du jour,
lentilles corailles,
vinaigrette coco

DIMANCHE

M E N U  D E  L A  S E M A I N E
E X C L U S I V E M E N T  L E  M I D I  À  P A R T I R  D E  1 2 H

D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I

29€

24€

ENTRÉE, PLAT
& DESSERT

ENTRÉE, PLAT 
OU PLAT, DESSERT



PIANO BLANC
L E  B I S T R O T  F E S T I F  D U

SALON VIP
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À L’APÉRO
Pot de rillettes de canard • 12€

Belle tranche de terrine de campagne • 12€
Assiette de charcuterie festive • 20€

LES HUÎTRES
Huîtres par 6 / 9 / 12 • 2€ par cailloux

LES PINSAS  • 15€

Pinsa Tartuffo
Crème de truffe, mozzarella, champignons bruns, 

jambon blanc à la truffe, huile de truffe

Pinsa Chorizo
Sauce tomate, mozzarella, spianata, pickles d’oignons

Pinsa Pesto
Crème de pesto maison, mozzarella, Gran Milano (jambon cru Italien)

Pinsa Quatre Fromages
Sauce tomate, mozzarella, scarmozza fumée, gorgonzola, parmesan

Toutes nos charcuteries proviennent de la Maison Rovagnati

L A  C A R T E  S A L O N  V I P
Cuisine Festive  & Conviviale


	LE BISTROT
	FESTIF
	PIANO
	BLANC
	PIANO BLANC
	LA CARTE
	Réservation et organisation groupe :
	bistrotfestif.pianoblanc@gmail.com
	07 59 61 09 95



	LA CARTE DU CHEF
	Cuisine de Saison & Conviviale
	À L'APÉRO
	Pot de rillettes de canard • 12€
	Belle tranche de terrine de campagne maison • 12€
	Tartine de saumon gravlax et fromage frais aux herbes • 12€
	Assiette de charcuterie festive • 20€

	LES ENTRÉES
	Gravlax de saumon, crème fermière aux herbes et pain de campagne • 16€
	Œuf parfait, poêlée de champignons de saison et Cebo Iberico • 16€
	Foie gras mi-cuit, figue rôtie au miel et pain de campagne toasté • 18€
	Huîtres par 6 / 9 / 12 • 2€ par cailloux
	Œufs mimosa à la tartufata • 8€
	Burrata (50g) et pappa de tomates • 12€
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	Épaule d'agneau* confite • 70€ le kilo
	Belle côte de bœuf Simmental • 85€ le kilo

	LES SIDES • 6€
	Frites maison • Cassolette de champignons • Mafaldes
	Purée de pommes de terre • Salade et crudités • Carottes fanes

	LES DESSERTS • 10€
	Assiettes de fromages affinés (fromager Bleu Crème) • Crème brûlée à la vanille • Paris-Brest • Mousse au chocolat maison • Salade de fruits frais de saison •
	Riz au lait onctueux, caramel et sarrasin
	BIÈRES PRESSION



	Britt Fresh
	Sant Erwann IPA
	5€
	7.5€
	9.5€
	5€
	BIÈRES BOUTEILLE
	Dremmwell 0.0° 33cl

	DIGESTIFS

	Cognac VSOP Jouffe 4cl
	12€
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	8€
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	LES HUÎTRES
	Huîtres par 6 / 9 / 12 • 2€ par cailloux
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