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À L'APÉRO
Pot de rillettes de canard • 12€

Belle tranche de terrine de campagne aux champignons et noisettes • 12€
Tartine de saumon gravlax et fromage frais aux herbes • 12€

Planche de charcuterie festive • 20€

LES ENTRÉES
Gravlax de saumon, crème fermière aux herbes et pain de campagne • 16€

Œufs parfait, poêlée de champignons de saison et Cebo Iberico • 16€
Foie gras mi-cuit, figues rôties au miel et pain de campagne toasté • 18€

Huîtres par 6 / 9 / 12 • 2€ par cailloux
Œufs mimosa • 8€

Burrata et papa de tomates • 12€

LES PLATS
Côte de cochon fermier Breton Duroc, purée de pommes de terre, jus court • 29€

Joue de bœuf braisée façon Bourguignonne, carottes fanes • 28€
Suprême de volaille fermière, purée de pommes de terre et cèpes rôtis • 26€

Noix d’entrecôte 250g (Black Angus Irlande), frites • 36€
Saumon à l’oseille, mafaldes • 25€

Mafaldes à la tartufata, burrata et truffe d’été • 28€
Salade de thon mi-cuit (façon poke-bowl) • 26€

À PARTAGER
Épaule d'agneau confite • 68€ le kilo

Belle Côte de bœuf • 85€ le kilo

LES SIDES • 6€
Frites maison • Cassolette de champignons • Mafaldes

Purée de pommes de terre • Salade et cruditées • Carottes fanes

LES DESSERTS • 10€
Assiettes de fromages affinés • Crème brûlée à la vanille • Paris-Brest •

Mousse au chocolat maison • Salade de fruits frais de saison •
Riz au lait onctueux, caramel et sarrasin

L A  C A R T E  D U  C H E F
Cuisine de Saison & Conviviale



L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

L A  C A R T E  D E S  V I N S
Sélection spéciale Open Blot Rennes

9€

6€

11€

9€
7€

6€

Ve r r e
1 2 , 5  c l

48€
45€
65€

76€
104€
62€
56€
92€
124€
34€
36€
118€
46€
95€
142€
100€
42€

B o u t e i l l e
7 5  c l

42€
54€
56€
70€
112€
118€
65€
34€
44€

42€
32€

LES VINS ROUGES 
Domaine Henry Bourgeois “Grande Réserve” - Sancerre
La Grille - AOC Chinon
Domaine Louis Jadot “Clos du Roy” - AOP Marsannay
Louis Jadot “Couvent des Jacobins” - AOC Bourgogne
Ludovic Pierrot “Clos Genêt” - Santenay 1er Cru
Olivier Leflaive - Aloxe Corton 
Domaine Foillard - Morgon 
Domaine des Pierrots - Saint Joseph 
Domaine Santa Duc - Châteauneuf du Pape
Jamet - AOC Côte Roti
Combes Calcaire - IGP Pays d’Herault
Domaine des Hortasses - Pic Saint-Loup 
Daumas Gassac - IGP Saint Guilhem du Désert 
Baron de Boutisse - Saint Emilion Grand Cru
Château Martet “ Réserve de Famille” - Côtes de Bordeaux 
Roc de Cambes - Côtes de Bourgogne 
Château Dauzac - Margaux
Domaine Vincenti “Prumessa” - Patrimonio

LES VINS BLANCS
Louis Jadot - Mâcon-Villages
Famille Bourgeois Sauvignon - Vin de France
Domaine Clo “La Haute Cerisaie” - Saumur
Domaine Henry Bourgeois - Sancerre
Domaine d’Elise - Chablis
Domaine Aline Beauné - Montagny
Olivier Leflaive “En Remilly” - Saint Aubin 1er Cru 
Bouzereau - Mersault
Domaine des Pierrots “L’esprit de Mamy” - Saint-Joseph
Combes Calcaire - IGP Pays d’Hérault
Domaine Vincent “Prumessa” - Patrimonio

LES VINS ROSÉS
Sainte Marguerite - Côtes de Provence
Costa Serena - IGP Île de Beauté

Ve r r e
1 2 , 5  c l

B o u t e i l l e
7 5  c l

B o u t e i l l e
7 5  c l



L A  C A R T E  D E S  V I N S
Sélection spéciale Open Blot Rennes

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

LES BULLES
Taittinger "Brut Réserve" - AOP Champagne

Comtes de Champagne Grands Crus Vintage - AOP Champagne

LES MAGNUMS
Olivier LeFlaive “Les Sétilles” - AOC Bourgogne

Abbaye Santenay - Santenay

Domaine des Pierrots - Saint Joseph

Creisses - IGP Pays d’OC

Martet “Réserve de Famille” - Côtes de Bordeaux

Château Dauzac - Margaux

LES GRANDS VINS
Olivier LeFlaive - Corton-Charlemagne Grand Cru - Blanc

Domaine Jacques Prieur - Clos Vougeot Grand Cru - Rouge

Château de Beaucastel - Châteauneuf du Pape - Rouge

Tertre Roteboeuf - Saint Emilion - Rouge

B o u t e i l l e
7 5  c l

Ve r r e
1 2 , 5 c l

92€

240€

120€

136€

104€

116€

180€

180€

430

270

198

398

15€

B o u t e i l l e
1 5 0  c l

B o u t e i l l e
7 5  c l



LE  B ISTROT DU

BPPP
P I A N O  B L A N

C

C O C K T A I L S
Spritz
Cinzano aperitivo, Prosecco, soda

Lillet Schweppes
Lillet Rosé, Schweppes

Mojito
Rhum Havana, menthe, citron
vert, soda, sucre de canne

Americano
Cizano, Martini Loune, soda

Spritz Italien
Italicus, Prosecco, Soda

Moscow Mule
Vodka, citron vert, ginger beer

12€

12€

12€

 

12€

12€

12€

A P É R I T I F S
Cinzano Blanc ou Rouge
Redbreast 4cl
Glenlivet 4cl
Ricard 2cl
Kir pêche ou cassis
Kir pétillant pêche ou cassins
Champagne Taittinger Brut 12,5 cl

8€
12€
12€
4€

4.5€
7.5€

14.5€D I G E S T I F S
Cognac VSOP Jouffe 4cl
Calvados VSOP Faucheur 4cl
Menthe verte Armin 6cl
Menthe Pastille 6cl
Rhum XO Bumbu 4cl
Bumbu Cream 6cl

12€
10€
9€
9€

10€
12€

B I È R E S  B O U T E I L L E
Bière 0.0° 33cl
Blanche 33cl

5€
6.5€

L A  C A R T E  D E S  B O I S S O N S
Une sélection rafraichissante

B I È R E S  P R E S S I O N
Brit Fresh Blanc ou Rouge
Saint Erwan IPA 4cl

5€
6€

2 5  c l

7.5€
8€

3 3  c l

9.5€
10€

5 0  c l



L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

L A  C A R T E  D E S  B O I S S O N S
Une sélection rafraichissante et réconfortante

S O F T S
Plancoët fines bulles 50cl
Plancoët plate 50cl
Plancoët fines bulles 1L
Plancoët plate 1L
Plancoët intense 33cl
Coca-Cola 33cl
Coca-Cola Zéro 33cl
Fuzetea 25cl
Diabolo 33cl
Menthe, grenadine, pêche, citron
Jus Granini 25cl
Orange, pomme, tomate, abricot

4.5€
4.5€

6€
6€
4€
5€
5€
5€
5€

5€

B O I S S O N S  C H A U D E S
Espresso
Allongé
Double espresso
Déca
Thé infusion - Sélection Damman 

2€
2€

3.9€
2.2€
3.8€

LE  B ISTROT DU

BPPP
P I A N O  B L A N

C
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